Tabena 9.1. Hayune, ymemuuuke u Cmpyune Keaiupuxayuje HacmagHuka u 3a0ydicera y Hacmasu

HNme u npe3ume

Maja Haruh

3Bame

Banpenuu npogecop

Ha3uB MHCTHTYHIHje Y KO0jOoj HACTABHUK PaJM ca MYHUM HJIH
HEeIYHUM PaJHUM BPeMEHOM U 0] Kajia

YuusepaureT y beorpany — Xemujcku daxyrrer, 23.09.2015.

Y:ika Hay4YHa 0JHOCHO YMeTHHYKA 00JacT

AHanuTHYKa XeMuja

AkajzeMcKa Kapujepa

. Hayuna unu ymeTHuuKa Vka Hay4Ha, yMETHUYKA WIH
Tl'onuna WNucturynuja
obuact CTpy4Ha 00iacT
U36op y 3Bame 2015. VHHB?pMTeT y beorpany — Xewmuja AHaIUTHYIKA XeMHja
Xemujcku hakynTeT
JokTopar 2008. YHUBEP3UTET y beorpaiy — Xemuja AnanuTudka Xemuja
Xemujcku hakyarer
Maructpatypa 2003. yHHB?pSHTeT y beorpany — Xemuja AHanuTHuKa XeMuja
Xemujcku akynrer
Jurmnoma 1998. VHHB?pSHTeT y beorpany - Xemuja AHaIUTHYKA XeMHja
Xemujcku hakyarer

Cnmcak npeaMera 3a Koje je HACTABHUK AKPeJUTOBAH HA MIPBOM MJIU IPYIOM CTeleHy CTyauja

P.b. O3Haka Hasus npeamera B HaCTaBe Hazus cryaujckor Bpcra cryauja (OCC, CCC,
1,2,3.... | mpeaMeTa pel a nporpama OAC, MCC, MAC, CAC)
1. OA.0S3003 | KiracnyHa aHaIMTHYKa XeMHja IIpenasama u JJOH ®duznuka xemuja OAC
2. OA.0S412 [IpakTHKyM 13 aHAJIUTHYKE XEMUje IIpenaBama u JJOH ®duznuka xemuja OAC
3. 301B2 AHQIMTHIKA xemmja 1/ Vuusepsurer y [IpenaBama u BexOe Buoxemuja OAC

Beorpany — Xemujcku dakynrer
4 312A2 Merone ongaJaH)a./ YHUBEp3UTET y TpesiaBarba u BesxGe buoxemuja, Xe;wga, OAC, IAC

Beorpany — Xemujcku hakynrer Hacrasa xemuje
5. 318A2 OcHOBe aHaJIUTUYKOT Ipoleca IIpenaBama buoxeunja, X?MHJ & OAC, UAC

Hacrasa xemuje




6. 51482

arahuBauu xpare Beixbe Xewmuja xuothe cpeaune | OAC
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30uMpHHU MOJANM HAY4YHe, OJHOCHO YMEeTHHYKe U CTPYyYHe AKTHBHOCTH HACTABHUKA

VYkynau 0poj iurara 800
VYkynau 6poj pamosa ca SCI (SSCI) nucrte 59
TpenyTtHO ydemnrhe Ha MpojeKTHMA Jomahm: 1 ‘ Mehynaponnu : 0
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Jpyru nopamnu Koje cMaTpaTe peleBaHTHUM
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